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Segurança dos Alimentos 
e Padrões Internacionais



Segurança dos Alimentos e Padrões 
Internacionais
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• O setor de processamento de cajus na 
África ainda está ainda em sua infância e, 
consequentemente, há cautela na hora de 
comprar, devido à segurança dos 
alimentos e aos padrões internacionais

• As companhias africanas devem se 
esforçar logo pela qualidade e, o mais 
cedo possível, criar uma reputação de 
qualidade

• Foco na qualidade para se opor a 



Impacto da LMSA / LMSA na África

3

• As fábricas de escala menor podem 
encontrar desafios

• As companhias prontas para a 
exportação provavelmente 
necessitarão de mais de 2 
contêineres por mês para serem 
viáveis

• As exigências de certificação 
necessitam de escala para serem 
viáveis



Certificações
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• Selo da ACA
– Uma boa maneira para que fábricas e as 

companhias tenham certificação internacional 
reconhecida

• HAACP
– O próximo nível de certificação depois do selo 

da ACA para as fábricas novas



Certificado como Orgânico
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• Certificação orgânica
– Benefício comercial ao produtor rural e à 

fábrica
– As outras certificações são como os padrões 

mínimos - esta é baseada na qualidade e em 
critérios ambientais

– Não um padrão de segurança dos alimentos, 
mas uma certificação de gerenciamento da 
terra e da fábrica

– Minha recomendação pessoal de um caminho 
para o avanço - o mais respeitoso e benéfico 


